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Koen Joosten §

Kinderarts-intensivist

'Welke impact heeft voeding op een kind /
de mens?’
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Wim van de Ree

Voormalig Algemeen Directeur | Nedato BV

'‘Hoe creéren we waarde vanuit de bron?’
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Jan Klerken

Ambassador | Scelta Mushrooms

'Hoe wordt een grondstof innovatie?’
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Jaap Seidell ¥

Emeritus Hoogleraar voeding & gezondheid

'Hoe wordt kennis ondernemerschap en
verandering?’
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Het programma

28
¢ 13:30 Ontvangst De Groene Afslag oktober

2026

¢ 14:00 Welkom door voorzitter
¢ 14:15 Start programma

¢ 1515 Break

¢ 15:30 Vervolg programma

¢ 16:30 Wrap-up LEDEN NIET-LEDEN

16:45 Meet & Greet €125 -
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Locatie

DE GROENE AFSLAG TE BUSSUM

‘Noem het onze visie, DNA, manifest, dit is waarom De Groene Afslag bedacht is.
De Groene Afslag probeert de toekomst met horten en stoten uit te vinden.
‘We willen de verandering zijn!’

NEDERLAND
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